HACCP/ COMERCIAL

FICHA TECNICA PRODUCTO TERMINADO

TECHNICAL DATA SHEET FOR FINISHED PRODUCT Fecha/D;:_T'153
FENSERYAS 14569 RED AMAZON SAUCE EU (6BT/1/5. 2FL.0Z) 21/07/2020 V1
NOMBRE DEL PRODUCTO: SALSA AMAZON ROJA REGISTRO SANITARIO No

/PRODUCT NAME: RED AMAZON SAUCE | Sanitary Register Number: RSAB1711305

DESCRIPCION DEL PRODUCTO / PRODUCT DESCRIPTION
Producto obtenido del fruto del aji Amazon Tabasco rojo (Capsicum frutescens) y aji Cayenne rojo
(Capsicum Annuum), curado en salmuera, teniendo en cuenta todos los requerimientos de la FDA., libre
de céliz, estambres y sustancias extrafias. / Product obtained from the fresh fruits of red Amazon
Tabasco pepper (Capsicum frutescens) and red Cayenne pepper (Capsicum Annuum), brined,
conforming to all provisions of the Federal Food, Drug and Cosmetic Act. Free from calyx, stems or
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CARACTERISTICAS
FISICOQUIMICAS /
PHYSICAL AND CHEMICAL
CHARACTERISTICS

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS /
MICROBIOLOGYCAL

CHARACTERISTICS

extraneous substances.

Item / Item

Vinagre / Vinegar

Aji Tabasco rojo / Red Tabasco pepper
Aji Cayenne rojo / Red Cayenne pepper

Sal / Salt

Espesante: Goma Xantica / Thickener:

Xanthan gum

INGREDIENTES / INGREDIENTS

Origen/Origin

Vegetal / Vegetable

Vegetal / Vegetable

Vegetal / Vegetable
Mineral / Mineral

Vegetal/ Vegetable

Origen Geogréfico/
geographical origin
Colombia
Colombia
Colombia
Colombia

China

PROCESO DE ELABORACION / PRODUCTION PROCESS

Salsa roja picante obtenida de la mezcla homogénea de sus ingredientes. / Spicy red sauce obtained
from the homogeneous mixture of its ingredients.

INFORMACION TECNICA / TECHNICAL INFORMATION

Descripcion /
Description
Sélidos Solubles / Soluble

Solids - °Brix

Cloruros / Salt (%)

Acidez / Acidity (%)
pH /pH
Consistencia / Consistency
- cm/ 15seg
Descripcion /
Description
Mesdfilos aerobios / Total
Plate count — ufclg
Coliformes Totales / Total
coliforms - ufc/g
E-coli /
E. coli - ufclg
Mohos y Levaduras | Molds
and yeasts — ufc/g
Lactobacillus spp /
Lactobacillus spp — ufc/g

Especificacion y Tolerancia /
Specifications and Tolerance

13.0-16.0

8.0-85

34-36
3.0-35

15.0-18.0

Especificacion y Tolerancia /
Specifications and Tolerance

<1000
<50
<10
<50

<10

Metodo de Ensayo /
Testing Method
Instructivo ILO5-F-5
(Método/Method NTC 4624).
Método/Method AOAC 971.27.
Method . Potenciometric

Método/Method NTC 4623

Método/Method NTC 4592

Instructivo IL05-F-15
(Método/Method Bostwick).
Metodo de Ensayo /
Testing Method

Método/Method NTC 4519
Método/Method NTC 4458
Método/Method NTC 4458

Método/Method NTC 4132

Instructivo IL05-M-6
(Método/Method NTC 5034)
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Descripcion Especificacion y Tolerancia Metodo de Ensayo
Description Specifications and Tolerance Testing Method
Color / Color Rojo Brillante / Bright red
Olor / Odor Caracten‘stl.co al aji fresco /
CARACTERISTICAS Characteristic to fresh pepper
SENSORIALES / Caracteristico al aji fresco, . .
SENSORIAL Sabor / Flavor picante / Characteristic to fresh Prueba de perfil Sensorial
CHARACTERISTICS pepper, spicy GTC 165 / Sensory profile test
Salsa fluida, uniforme en GTC 165
Apariencia / Appearance consistencia y color / Fluid sauce,
uniform in consistency and Color
Punaencia / Punaenc Considerada PICANTE /
9 gency Considered HOT
’DECLARACI(')N DE Manufacturado en una planta donde se procesa LECHE, HUEVO, SOYA, MOSTAZA'Y BISULFITO DE
ALERGENOS /ALLERGEN | SODIO./ Manufactured in a plant where MILK, EGG, SOYA, MUSTARD AND SODIUM BISULPHITE
DECLARATION are processed.

INFORMACION NUTRICIONAL / NUTRITIONAL FACTS

DV REF - FDA Nutrient 1%';) oy gsr e oy
2000 Energyl(kcal ) 15,314 0,77% 0,8 0,04%
78 Total Fat(g) 0,168 0,22% 0,0084 0,01%
20 saturated Fat(g) 0,016 0,08% 0,0008 0,00%
N/ A total trans Fat(g) 0,000 NS A 0, 0000 NS A
300 Cholesterol(mg) 0,000 0,00% 0, 0000 0,00%
2300 Sodium, Na(mg) 3613,539 157,11% 180,7 7,9%
275 Total Carbohydrate(gr) 3,547 1,29% 0,1773 0,06%
28 Fiber, total dietary(gr) 0,748 2,67% 0,0374 0,13%
N/ A Sugars, total(gr) 2,029 MN/A 0,1015 MNSA
50 Added Sugars (gr) 0,000 0,00% 0, 0000 0,00%
50 Protein(g) 0,716 1,43% 0,0358 0,07%
20 Vitamin D (pg) 0,000 0,00% 0, 0000 0,00%
1300 Calcium, Ca(mg) 7,590 0,58% 0,3795 0,03%
18 lron, Fe(mg) 0,425 2,36% 0,0213 0,12%
4700 Potassium, K(mg) 124,024 2,64% 6,2012 0,13%
These details have been calculated on the basis of the recipe according to the supplier's data and the
literature references(USDA Food Composition Databases) on the raw material used and do not represent
values measured from the chemical analysis.
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24 meses / 24 months
VIDA UTIL ESPERADA Envase de vidrio / Glass bottle:
/ EXPECTED SHELF LIFE 5.2 F1 0z. 155 ml Considerando las condiciones adecuadas de almacenamiento /
Considering the proper storage

USO PREVISTO L .
/INTENDED USE Producto alimenticio para consumo humano / Human consumption food product.
CONSUMIDORES Ideal para todo tipo de personas (adultos, adolescentes, vegetarianos, veganos). No recomendable para
POTENCIALES infantes. / Ideal for all kind of people (adults, adolescents, the elderly, vegetarians, vegans). Not

| POTENTIAL CONSUMERS | recommended for infants.

FORMAS DE CONSUMO Producto de consumo directo como acompafiamiento para todo tipo de comidas preparadas.
/ CONSUMPTION FORMS | /Product for direct consumption as accompaniment for all kinds of prepared foods.

PRESENTACIONES COMERCIALES Y ETIQUETADO / COMMERCIAL PRESENTATIONS AND LABELED
MARCA COMERCIAL A
/ COMMERCIAL BRAND mazon
Caédigo
/ Code

Descripcién / Description Unidades por Caja Pais destino /
/ Units per Case | Destination country

PRESENTACIONES

/ PRESENTATIONS RED AMAZON SAUCE EU EUROPA (VARIOS

14569 (6BT/1/5.2FL.0Z) PAISES)

MANUFAGTURED BY: COLOMBINAS.A. 9‘
L § 2 CORREGIMIENTO LA PAILA-ZARZAL,
< VALLEDEL CAUCA, COLOMBIAAA. 6519

CALI - COLOMBIA www.colombina.com
PRODUCT OF COLOMBIA 141262

NUTRITION DECLARATION / INFORMACION NUTRICIONAL /
DE( JAGAO NUTRICIOI
e

1 115 kJ /27 keal | 6kJ/1 keal
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AVERAGE VALUES PER 100 ml / VALORES MEDIOS POR 100 mi /
VALORES MEDIOS POR 100 ml

ICH SUGARS / DE
JCARES / DOS QUAIS ACUCA
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CCARBOHYDRATE / HIDRATOS DE CARBONO
|
P, :
: O | e e e e e o
E T3 SPIY RED EPPER SALCE.INREDEETS: SpiitVinegar, Red Pepper (31%), Cayenne Pepper (13%), Salt, E
1 Thickener: Xanthan Gum (E415). BEST BEFORE: See neck of battle. Kesp in dry and cool place. Shake before use.
| Refrigerate afer opening and use t within 180 days. E

1 (3 SALSA PCANTE DE PIAENTO ROJO. IGREDENTES: Virare dc Acoho, Piieto R (314, Pinienade Cafena
1 (1%}, Sa, Espesant: Goma Xantana (415 CONSUMIR PREFERENTEMENTE ANTES DEL: Vercuelo d a botel. Consene:
' eqlwﬁwymmmwmDswdsdeahﬂrwmmrﬁi;uaﬁﬁnywmaaﬂsmwﬁs
i MOLHO PICANTE DE PIMENTA VERMELHA. INGREDIENTES: Vinagre de dcoal, Pimento vermelho (31%),
! Pient-G-cena (13%), S, Epesat: Gama Yartara (415, CONSAIR DE PRESERENCIA TS DE Vea (3
3000 1 péscogo da garafa. Guardar em local seco e fresco. Agite antes de usar. Apds aberto, conservar em refrigeragdo no
SHU 1" minimo por 180 ds.
15 5 l (5 2 ﬂ Naturally | I AND DISTRIBUTED BY /INPORTADOY DISTRIBUDO/ INPORTADO E DISTRIBUIDO: ista Colombine, .
ML,ETLOZ)  cutenfree | sl ita et 6 20 ACAADEWENFESWADRD . r
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www.amazonpepper.com
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CONSERVAS

ETIQUETADO
/LABELED

CODIFICACION
/ CODIFICATION

MATERIAL DE EMPAQUE
/PACKING MATERIAL

FICHA TECNICA PRODUCTO TERMINADO
TECHNICAL DATA SHEET FOR FINISHED PRODUCT

14569 RED AMAZON SAUCE EU (6BT/1/5. 2FL.0Z)

DECLARATION NUTRITIONNELLE / NAHRWERTDEKLARATION /

N/ERINGSINNHOLD
VALEURS WOYENNES POUR 100 i/ DURCHSCANITTLICHE
NAHRWERTE PRO 100 mi / G JENOMSNITTSVERDIER PER 100 mi PER5mi*
TI5 kI 727 koal | Gl 7 Thcal

[0 |

CIDES GAAS SATURES / DAV o |
49 [ 029 ]
A9 [ 029 ]
[ 0g ]

[ 049 ]

FE! UREN / HVORAV METTEDE FETT
[FAOTENGS [eWEm PR | 080 |
*5 ml =1 PORTION_ CETTE BOUTEILLE CONTIENT 31 PORTIONS_/*5 mi = 1 PORTION. IIESE FLASCHE ENTHALT 31

PORTIONEN. / GJENNOMSNITTSPORSJON. DENNE FLASKEN INNEHOLDER 31 PROSJONER. 5 ml

3,

SAUCE EPICEE AU PIMENT ROUGE. INGREDIENTS: Eau, Pment roug (31%), Pinent de Cayeme (136, 56,
Acifant: Acide Acétique (E 260), Epaississant: Gomme Xanthane (£ 415). A CONSOMMER DE PREFERENCE AVANT
LE: Voir fa boutel. Conserver dans un endroitfrais et sec. Secouer la bouteille avant de ['uiiser. Une fois que vous
Favez ouverte conserver k au réfriggrateur et fa consommer avant e 180 jours i
CI SCHARFE ROTE PFEFFER SAUCE. ZUTATEN: Wasser, Rote Plffer (31%), Cayennepfeffer (13%), Salz,
Sauerungsmitte: Essigsaure (E 260), Verdickungsmittel Xanthan (E 415). INDESTENS HALTBAR BIS: Siehe
Flaschenfls. Kih und tocken autbewabren. Vor Gebrauchschittl. Kilen Sie ach dem Ufnen und verbrauchen
innerfalb von 180 Tagen. !
(CXD ROD STERK SAUS. INGREDIENSER: Alkoholeddik, Red chilipepper, Cayennepepper, Salt, Fortykningsmiddet:
Nantangunmi (EA1S). BEST FOR: se daskehalsen. Oppbevares kiolig og tort Ristes for bruk.
Etter Spning mé produket oppbevaresi Kjpleskap og brukes innen 180 dager. |
INPORTE ET DISTRIBUE / IMPORTIEREN.UND VERTREIBEN / INPORTERT 0G DISTRIBUERT AV: SCANESIA AS
(OPPEGAARDVEIEN 36 1400 SKI. NORWAY Ph. +471114969/93034785 emmy jorgensen@scanesia.no

HACCP/ COMERCIAL

DFT-153
Fecha/Date:
21/07/2020 V1

VYZIVOVE UDAJE / WARTOSC ODZYWCZA

PRUMERNE HODNOTY NA 100 ml / PRIEMERNE HODNOTY NA 100 ml /
SREDNIA WARTOSE ODZYWCZA W 100 mi

[ ENERGETICKA HODNOTA / WARTOSG ENERGETYCZNA 115 kJ/ 27 keal | 6J /1 keal
TUKY / TEUSZCZ | 09g |

2 TOHO NASYCENE MASTNE KYSELINY J  TOHO NASYTENE ““
MASTNE KYSELINY /W TYM KWASY TLUSZCZOWE NASYCONE

SAGHARIDY/ WEGLOWODAY %9 | 025 |
27080 CORRY W T CORRY 3 | 02 |
BILKOVINY / BIELKOVINY / BIAEKD | 08g [ 0g |
EVENED [ 750 [ 04g |

5 mi = PRUMERNA PORCE_TOTO BALEN] OBSAHULJE 31 PORCL/ *5 mi = PRIEMERNA PORCIA. TOTD
BALENIE OBSAHUJE 31 PORCI. /5 mi = SREDNIA PORC.A OPAKOWAMIE ZAWIERA 31 PORCIL

PALIVA OMAEKA 1 CERVENTCH AMAZONSKYCH PAPRICEK. SLOZEN: linovj ocet, Gervens amazonskd
papricky (31%), kajensky pepr, s, zahusfovadlo: xanthanov quma. Skladuite na chladném a suchém misté. Pred
pouiim protiepete. P otevieni uchovivejte v chladnitce a spotrebute do 180 dnd.

X3 PALIVA OWACKA 7 CERVENTCH AMAZONSKYCH PAPRICIEK. ZLOZENIE: ihovj oco, cervené amazonské
papricky (31%), kajensks korenie (13%), sof a zahusfovadlo: xantanové quma. Skiadute na chiadnom a suchom
mieste. Pred pouzitim potraste. Po ofvoreni uchovavajte v chiadnicke a spotrebute do 180 dni.

(@ (STRY S0S Z CZERWONEJ PAPRYKI AMAZON. SKtADNIKI: ocet spiytusowy, czerwona amazonska papryka
31%), papryka kajeiska (13%), sdl i sbstancia zageszczajgcar quma ksantanowa. Praechowywac w suchym i chiodnym
miejscu. Przed uzyeiem wstrzzsnag. Po obwarciu przechowyyeac w loddwesi spoZye przed uplywe 180 doi.

DOVAZi A DISTRIBUUJE / DOVAZA A DISTRIBUUJE INPORT | DYSTRYBUCJA: Deli-import CZ U Pynémy 1435170,
Praha, (Z

Codificacién ubicada en el envase y al exterior de la caja. Se recomienda:
/ Code located in the bottle and in exterior side of the box. it is recommended:

BEST BY DD MM YY

BATCH XXXXX

DD: Dia de Produccién / Production Day
MM: Mes de Produccion / Production Month
AA/YY: Afio de Produccién + 2 afios / Production Year + 2 Years

BATCH: Lote Juliano de Produccién /Julian batch of production

Ejemplo/Example:

Cadigo / Code

14569

BEST BY 27/12/19
BATCH 15061

Primario / Primary Secundario / Tercigriol
Secondary Tertiary
Carton bandeja /
Funda Black cardboard
Envase/Botlle (vidrio/glass) 5,6 oz termoencogible / tray
Safety seal Grapa Nylon /
Nylon staple
o Pelicula Stretch
Etq polipropileno C0,6mils
Tapa negra H15D26 / adhesivo / Etq
Black cover H15D26 adhesive Estiba madera /
polypropylene wood stowage
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Cadigo / Code Descripcion / Description Cadigo de barras / Barcode
CODIGO DE BARRAS
RED AMAZON SAUCE EU
/BAR CODE 14569 (6BTH/5.2FL.02) 7702097145697
Cadigo / Code Descripcion / Description
Made by /Fabricado por: COLOMBINA S.A.
FABRICANTE Y Corregimiento La Paila - Zarzal, Valle del Cauca, Colombia/
DISTRIBUIDORES A.A. 6519 Cali-Colombia
/ MANUFACTURER AND 14569 MADE IN COLOMBIA /INDUSTRIA COLOMBIANA
DISTRIBUTOR

DISTRIBUCION, ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE / DISTRIBUTION, STORAGE AND TRANSPORT
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CONSERVAS

PATRON DE ARRUME
/ STOWAGE PATTERN

CONDICIONES DE
ALMACENAMIENTO
/ STORAGE CONDITIONS

FICHA TECNICA PRODUCTO TERMINADO
TECHNICAL DATA SHEET FOR FINISHED PRODUCT

14569 RED AMAZON SAUCE EU (6BT/1/5. 2FL.0Z)

HACCP/ COMERCIAL

DFT-153
Fecha/Date:
21/07/2020 V1

Dimensiones Estiba (mm):

1200 x 800 x 145

Dimesiones Caja (mm): 156 x 100 x 177

Numero de Cajas por Tendido: 62
Numero de Tendidos: 6
Total Cajas por Estiba: 372

177
mm

156 —
M ™~

Consérvese a temperatura ambiente. Una vez abierto, mantener en un lugar limpio y fresco. Manténgase
cerrado después de su uso. Su conservacion se fundamenta en la naturaleza del producto al ser
envasado con vinagre y la hermeticidad del envase. No es necesario refrigeracién. / Store at room
temperature. Once opened, keep in a clean and fresh place. Keep closed after use. Its conservation is
based on the nature of the product when being packed with vinegar and the tightness of the container.
No refrigeration required.
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CONSERVAS

TRANSPORTE,
DISTRIBUCION Y
COMERCIALIZACION /
TRANSPORT,
DISTRIBUTION AND
COMMERCIALIZATION

HACCP/ COMERCIAL

FICHA TECNICA PRODUCTO TERMINADO

TECHNICAL DATA SHEET FOR FINISHED PRODUCT — /DaDt:_T'ls-”
14569 RED AMAZON SAUCE EU (6BT/1/5. 2FL.0Z) 21/07./2020 V1

Temperatura ambiente, protegido de la humedad, el polvo y la luz directa del sol, evitar cualquier
posibilidad de contaminacién y dafio del producto.

Ambient temperature, protected from humidity, dust and direct sun light. Avoid any possibility of
contamination or damage to the product.

El producto debe permanecer en lo posible, intacto en cuanto a las caracteristicas del empaque y del
envase, ya que de esta manera se garantiza su vida util.
The product should be kept, as far as possible, intact in terms of the characteristics of the container and
packaging (sales unit), as this will guarantee its shelf life.

Los productos deben arrumarse en estibas o estantes para evitar contaminacién por insectos, asi
como evitar los arrumes excesivos.

The products must be stowed on pallets or shelves to avoid contamination by insects, as well as to
avoid excessive stowage.

Se debe ejercer control sobre la rotacion de los productos, el primero que entre debe ser el primero
que sale (FIFO), con el objeto de optimizar la vida Util del producto.

Control should be exercised over the rotation of the products, the first that enter should be the first one
that comes out (FIFQ), in order to optimize the useful life of the product.

Para mantener la buena imagen de la calidad de los productos, se debe recoger en los puntos de
venta la mercancia que presenta deterioro, ya sea por mal manejo, envejecimiento normal de la misma
o dafio prematuro.

In order to maintain the good image of the quality of the products, the merchandise that presents
deterioration must be collected at the points of sale, either due to bad handling, normal aging or
premature damage.
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CONSERVAS

NORMAS APLICABLES /
APPLICABLE RULES

HACCP/ COMERCIAL

FICHA TECNICA PRODUCTO TERMINADO

TECHNICAL DATA SHEET FOR FINISHED PRODUCT — /DaDt:_T'153
14569 RED AMAZON SAUCE EU (6BT/1/5. 2FL.0Z) 21/07./2020 V1

Resolucién 5109 de 2005 de Colombia para etiquetado general, Resolucién 333 de 2011 de Colombia
para etiquetado nutricional y otras normas especificas que apliquen para el producto de acuerdo con el

pais destino.
Colombian Resolution 5109 of 2005 for general labeling, Colombian Resolution 333 of 2011 for nutritional

labeling and other specific regulations that apply to the product according to the destination country.
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