CONSERVAS

NOMBRE DEL PRODUCTO: SALSA AMAZON CHIPOTLE
/PRODUCT NAME: CHIPOTLE AMAZON SAUCE

Chipotle
Spicy Chipotle
Pepper Sauce

aon

Lo

CARACTERISTICAS
FISICOQUIMICAS /
PHYSICAL AND CHEMICAL
CHARACTERISTICS

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS /
MICROBIOLOGYCAL

CHARACTERISTICS

HACCP/ COMERCIAL

FICHA TECNICA PRODUCTO TERMINADO

TECHNICAL DATA SHEET FOR FINISHED PRODUCT Fecha/D;:_T'155
14572 CHIPOTLE AMAZON SAUCE EU (6BT/1/5. 2FL.0Z) 21/07./2020 Vi
REGISTRO SANITARIO No.

/ Sanitary Register Number: RSAB1711305

DESCRIPCION DEL PRODUCTO / PRODUCT DESCRIPTION

Producto obtenido del fruto del aji Chipotle (Capsicum Annuum), curado en salmuera, teniendo en
cuenta todos los requerimientos de la FDA,, libre de caliz, estambres y sustancias extrafias. / Product
obtained from the fresh fruits of Chipotle pepper (Capsicum Annuum), brined, conforming to all provisions
of the Federal Food, Drug and Cosmetic Act. Free from calyx, stems or extraneous substances.

INGREDIENTES / INGREDIENTS

Item / Item

Origen/Origin

Origen Geografico/

geographical origin

Aji Chipotle / Chipotle pepper Vegetal / Vegetable Colombia
Azlcar / Sugar Vegetal / Vegetable Colombia
Sal / Salt Mineral / Mineral Colombia
Ajo en polvo / Garlic powder Vegetal / Vegetable Colombia
Vinagre / Vinegar Vegetal / Vegetable Colombia
Cebolla en polvo / Onion powder Vegetal / Vegetable Colombia
Color caramelo / Caramel color Vegetal / Vegetable Colombia
Espesante: Goma Xantica / Thickener: Vegetall Vegetable China

Xanthan gum
PROCESO DE ELABORACION / PRODUCTION PROCESS

Salsa Chipotle picante obtenida de la mezcla homogénea de sus ingredientes. / Spicy Chipotle sauce
obtained from the homogeneous mixture of its ingredients.

INFORMACION TECNICA / TECHNICAL INFORMATION

Descripcién / Especificacion y Tolerancia / Metodo de Ensayo /
Description Specifications and Tolerance Testing Method
Sélidos Solubles / Soluble 20— 26.0 Instructivo IL05-F-5
Solids - °Brix ' ' (Método/Method NTC 4624).
0 _ Método/Method AOAC 971.27.
Cloruros / Salt (%) r4-r11 Method . Potenciometric
Acidez / Acidity (%) 22-27 Método/Method NTC 4623
pH /pH 29-33 Método/Method NTC 4592
Consistencia / Consistency 12.0-15.0 Instructivo IL05-F-15
- cm/ 15seg ' ' (Método/Method Bostwick).
Descripcién / Especificacion y Tolerancia / Metodo de Ensayo /
Description Specifications and Tolerance Testing Method
Mesofilos aerobios / Total <1000 MétodolMethod NTC 4519
Plate count — ufclg
Colllformes Totales / Total <50 Método/Method NTC 4458
coliforms - ufclg
E-coli/ <10 Método/Method NTC 4458
E. coli - ufclg
Mohos y Levaduras | Molds <50 Método/Method NTC 4132
and yeasts — ufc/g
Lactobacillus spp / <100 Instructivo IL0OS-M-6

Lactobacillus spp — ufc/g

(Método/Method NTC 5034)
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Descripcion Especificacion y Tolerancia Metodo de Ensayo
Description Specifications and Tolerance Testing Method
Color / Color Rojo oscuro / Dark red
Caracteristico al aji ahumado
Olor / Odor picante / Characteristic to pepper,
CARACTERISTICAS smoked and Spicy
SI?SF‘::'?VOSIEQ;:AELS / . Caracteristico al fc\ji.ahumado Prueba de perfil Sensorial
Sabor / Flavor picante / Characteristic 'to pepper, GTC 165 / Sensory profile test
. Spicy GTC 165
Salsa fluida, uniforme en
Apariencia / Appearance consistencia y color / Fluid sauce,
uniform in consistency and Color
Punaencia / Punaenc Considerada SUAVE /
g gency Considered MILD
’DECLARACI(')N DE Manufacturado en una planta donde se procesa LECHE, HUEVO, SOYA, MOSTAZA'Y BISULFITO DE
ALERGENOS /ALLERGEN | SODIO. / Manufactured in a plant where MILK, EGG, SOYA, MUSTARD AND SODIUM BISULPHITE
DECLARATION are processed.
INFORMACION NUTRICIONAL / NUTRITIONAL FACTS
DV REF - FDA Nutrient fc:o ™ s oo gs" s ey
2000 Energylkcal ) 56,786 2,84% 2,8 0,14%
78 Total Fat{g) 0,171 0,22% 0,0085 0,01%
20 saturated Fat(g) 0,021 0,10% 00,0010 0,01%
N/SA total trans Fat(g) 0,000 N/A 0,0000 NSA
300 Cholesterol(mg) 0,000 0,00% 00,0000 0,00%
2300 Sodium, Na(mg) 2527,828 109,91% 126,4 5,5%
275 Total Carbohydrate(gr) 13,969 5,08% 0,6985 0,25%
28 Fiber, total dietary(gr) 0,948 3,39% 0,0474 0,17%
NSA Sugars, total(gr) 10,655 MNSA 0,5327 MNSA
50 Added Sugars (gr) 8,781 17,56% 0,4391 0,88%
50 Protein(g) 1,017 2,03% 0,0508 0,10%
20 Vitamin D (ug) 0,000 0,00% 0,0000 0,00%
1300 Calcium, Ca(mg) 12,134 0,93% 0,6067 0,05%
18 Iron, Fe(mg) 0,507 2,82% 0,0254 0,14%
4700 Potassium, K(mg) 139,080 2,96% 6,9540 0,15%
These details have been calculated on the basis of the recipe according to the supplier's data and the
literature references{USDA Food Composition Databases) on the raw material used and do not represent
values measured from the chemical analysis.
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] 24 meses / 24 months
VIDA UTIL ESPERADA Envase de vidrio / Glass bottle:

/ EXPECTED SHELF LIFE 5.2 F1 0z. 155 ml Considerando las condiciones adecuadas de almacenamiento /
Considering the proper storage

USO PREVISTO L ,
/INTENDED USE Producto alimenticio para consumo humano / Human consumption food product.
CONSUMIDORES Ideal para todo tipo de personas (adultos, adolescentes, vegetarianos, veganos). No recomendable para
POTENCIALES infantes. / Ideal for all kind of people (adults, adolescents, the elderly, vegetarians, vegans). Not

| POTENTIAL CONSUMERS | recommended for infants.

FORMAS DE CONSUMO Producto de consumo directo como acompafiamiento para todo tipo de comidas preparadas.
/ CONSUMPTION FORMS | /Product for direct consumption as accompaniment for all kinds of prepared foods.

PRESENTACIONES COMERCIALES Y ETIQUETADO / COMMERCIAL PRESENTATIONS AND LABELED

MARCA COMERCIAL Amazon
/ COMMERCIAL BRAND
Caédigo L L Unidades por Caja Pais destino /
Descripcion / Description , L
/ Code / Units per Case | Destination country
PRESENTACIONES
/PRESENTATIONS 14572 CHIPOTLE AMAZON SAUCE 6 EUROPA (VARIOS
EU(6BT/1/5.2FL.0Z) PAISES)
* o MANUFACTURED BY: COLOMBINAS.A. = i NUTRITION DECLAHATION/IMFOHMACI NUTRICIONAL /
(5% Ve ammaa s . T
5 &% ¥ oA [ eﬁﬂ%"l‘%ﬁﬁ%%m\lH‘MRESHEDDSPDMUUmI/
- CALI- COLOMBIA www.colombina.com Lo
Bl eronucrorcooiEA s Chl Otle o T S — Mﬁ“’"
> i OF WHICH SATURATES / DE LAS CURLES @ w0
| | SATURADAS / DOS QUAIS SATURADOS
2 Splcy ChlthlE‘ o CARBOHYDRATE / HIDRATOS DE CARBONO 159 07g
[ OF YIHICH SUGARS / DELOS CUALES 12 06
—_ Pepper Sauce | 1 AZUCARES / DOS QUAIS ACUCARES 0 0
S N o FROTEHS [ FRVTENAS oss T
ETIQUETADO N ===s ( P | [ammessemasamL,
———— ' o o Y PO S DN it Pege 639, ug, S, G, St Ve, 3
/LABELED — 8 3 rion, Clorant: Anmonia carame E150c), Thiekener: Hamm"pﬁum [E415) k B E.Seeneﬁknlhﬁme Kesgm
= ! dwanmn\plaae Shale before use. Refrigera afer opening and usz it within 180 days.
= =: ! E SALSA PICANTE DE PIMIENTO CHIPOTLE. INGREDIENTES: Fimiento Chipote (83%), Andear, Sa, Ajo, Vinagre de m
| A — | Neohel, Ceboll, Colorante Caramelo Aménico [ETS0c), Espesante: Goma Yantana [EATE). CONSUMIR G2
- I - ! EFERENTEMENTE ANTES DELs Ve de bl Conserve e uga resea e, Agite atesde wsar Despiés
sHE: = 000 0 ~ ! e i eanserveenrefigesaciiny consuma antes de 180 dfas.
2o @ I MOLHO ICANTE DE PIMENTA CHPOTLE. IIIEIIEDIEIIES.P\mmtatnlgm[m) Al;lmarSa\ Alho, Vv rede
o ! E\ennl Cebola, Corante: Caramelo de amoniacal (E150c), Espessamte: Goma Xantana (FA1S). CONSIN
S 600 | PREFERENCIA ANTES DE: e peseogo da garaa. Guardar e loel seco ¢ e, Agite antes de usa, Apds nelln N
< SHY ' osevarem efgeagdo no masimapor 160 dis.
155 ml (5 2 ﬂ OZ) Naturally | IMMIEJWIJISI'MEUI'EIH/WWYW\M\DD#IMPMHDEM\M\M Fiesta Colonting, SLLL
y G A, Mt 4 28802ALCALADEHENARES NADRID, e
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Fecha/Date:
21/07/2020 V1

DECLARATION NUTRITIONNELLE / NAHRWERTDEKLARATION / VYZIVOVE UDAJE / WARTOSC ODZYWCZA
N/ERINGSINNHOLD PRUMERNE HODNOTY NA 100 i / PRIEMERNE HODNOTY NA 100 ml/ PR
! SREDNIA WARTOSC ODZYWCZA W 100 mi
ENERGIE / ENERGIE / ENERGI ENERGETICKA HODNOTA / WARTOSC ENERGETYCZNA 276 kJ /66 keal | 14 kJ / 3 keal
TUKY / TRUSZCZ 03g g
fm' (UREN ! HVORAV mns nsvnsn ZTOHO MASYCERE MASTAE KYSELMY/ 2 TOHO MASTTEME 0g Og
2 TOHO CUKRY / W TYM CUKRY 129 06g
BII.KOVINV / BIELKOVINY / BIALKO 06 g 0 g
3 SACE (P A PHENTCHPTLE MGHEDENTS s, P i N S 51 Boces (il ai&'uz"ggé‘f»f‘u'ﬂ‘s?“%n&?‘/“%"%%“éﬁ‘&’%éu%mimmi‘ﬂi”é&“?‘%| o
ETIQUETADO Dignar), Acidulante: Acide Agét ueé{?&ﬁz Colorant: Cafameiammomcauflgnﬂc] pa|ss¢ssam60mmmmhane :
/LABELED |E415 CONSOMMER DE PREFERENCE AVANT LE:Voir b bouteille. Canserver dans un endroit fras et sec. Secouer la PIKWKI WCW!{H‘PUTE PAPRI{)EK. SLOZENE: dlipole paricky (834 oo, s, kofn e, o)
Douteille avant de ['uilser. Une fois que vous Favez ouverte conserver I au réfrigérateur et Ja consommer avant I finowy ocet, bervivo: amoniakovy karamel, zahuSfovadk: xanthanordl guma. Skiadujte na chladném 2 suchém misté. Pied
1180 jours. pouitim potfepete. P tevieni uchovivefte  ciadniGee  spotfebue d 180 dnd.
EE SCHARFE SAUCE MIT CHIPOTLE- PAPRIKA: llmm‘ Wasser, Chipotie- PaApnta (33‘&% Tucker, Salz, Gewirze JE3 PIANTNA OMAGKA 2 CHIPOTLE PAPRICIEK. ZLOZENIE: chipoe papicky (B3%), cukar, ol kovenie (cesnak,
[Knoblauch, Zwiebe), Saurerequlatoren: Essigsdure (E 260), Farbstoff: Ammoniak- ckerklir tE 150c), P SRR BRI, o 1
Vertickungsits e 415, MNDESTENSHALTBAR Bi: S aschenkl. i un ocken aufewclvn. of o), ehorj o, e amoniorf arane & ahustoveo: antinod quna. Saderachladom a suchom
Eebmuchmw‘n:nem ihen gw naih dem Offnn und verbrauchen innerhl von 180 Tagen, st Fred pouiin otst. o otwrenluchovarfe v checicke a ot 60 i
[T STERK SHUS A CHPOTLEPEPPER, INGREDENSER: Cigleepper (33 %), ue, S, K (e ), PIKANTY S052 PAPRYKI CHIPOTLE. SKEADNIK: pepryk chipte (83, ke, s pryprayfznsek, cebl)
mnm Faso: Ao faranel ) Foyoirie Xanang 45, EST ol s ouet sy, erwri: Karmel ikl substaca zaoesmaiaca ouma kstanowa, Frchonyva w iy
ol o or. Rists forbruk. Eter &gning md oleskap ogbukes innen 180 dage, phlodnym migiscu Przed uzyciem wtrzasnac. Po praechowy q uplywem 180 doi.
|mmnmnuummmm UKD VERTREBEN  INPORTERT 06 DISTRUERT A SCANESA AS OPPEGMARDVR DOV DSTRBUGE/ DOVAZA A DSTRBULE IPOHIIDYSTHYMMMCLUW UK, Pt (.
196 1400 5K1 NORWAY P +4791114960/93034785 emmy jrgensen@scanesia.no
= |
Codificacion ubicada en el envase y al exterior de la caja. Se recomienda:
/ Code located in the bottle and in exterior side of the box. it is recommended:
BESTBY DD MM YY
BATCH XXXXX
CODIFICACION ) iy .
/ CODIFICATION DD: Dia de Produccion / Production Day
MM: Mes de Produccion / Production Month
AA/YY: Ao de Produccion + 2 afios / Production Year + 2 Years
BATCH: Lote Juliano de Produccion /Julian batch of production
Ejemplo/Example:
BEST BY 27/12/19
BATCH 15061
- L , Secundario / Terciario /
Cédigo / Code Primario / Primary .
Secondary Tertiary
Carton bandeja /
Funda Black cardboard
Envase/Botlle (vidrio/glass) 5,6 0z termoencogible / tray
MATERIAL DE EMPAQUE Safety seal Grapa Nylon /
/ PACKING MATERIAL 14572 Nylon staple
o Pelicula Stretch
Etq pollproplleno C0,6mils
Tapa negra H15D26 / adhesivo / Etq
Black cover H156D26 adhesive Estiba madera /
polypropylene wood stowage
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Cadigo / Code Descripcion / Description Cadigo de barras / Barcode
CODIGO DE BARRAS
CHIPOTLE AMAZON SAUCE
/BAR CODE 14572 EU(6BT/1/5.2FL.02) 7702097145727
Cadigo / Code Descripcion / Description
Made by /Fabricado por: COLOMBINA S.A.
FABRICANTE Y Corregimiento La Paila - Zarzal, Valle del Cauca, Colombia/
DISTRIBUIDORES A.A. 6519 Cali-Colombia
/ MANUFACTURER AND 14572 MADE IN COLOMBIA /INDUSTRIA COLOMBIANA
DISTRIBUTOR

DISTRIBUCION, ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE / DISTRIBUTION, STORAGE AND TRANSPORT
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PATRON DE ARRUME
/ STOWAGE PATTERN

CONDICIONES DE
ALMACENAMIENTO
/ STORAGE CONDITIONS

HACCP/ COMERCIAL

FICHA TECNICA PRODUCTO TERMINADO

TECHNICAL DATA SHEET FOR FINISHED PRODUCT — /DaDt:_T'155
14572 CHIPOTLE AMAZON SAUCE EU (6BT/1/5. 2FL.0Z) 21/07./2020 V1

IDimensiones Estiba (mm): 1200 x 800 x 145

IDimesiones Caja (mm): 156 x 100 x 177

INumero de Cajas por Tendido: 62
INL’lmero de Tendidos: 6
ITotaI Cajas por Estiba: 372

177
mm

156 —
B8

Consérvese a temperatura ambiente. Una vez abierto, mantener en un lugar limpio y fresco. Manténgase
cerrado después de su uso. Su conservacion se fundamenta en la naturaleza del producto al ser
envasado con vinagre y la hermeticidad del envase. No es necesario refrigeracién. / Store at room
temperature. Once opened, keep in a clean and fresh place. Keep closed after use. Its conservation is
based on the nature of the product when being packed with vinegar and the tightness of the container.
No refrigeration required.
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TRANSPORTE,
DISTRIBUCION Y
COMERCIALIZACION /
TRANSPORT,
DISTRIBUTION AND
COMMERCIALIZATION

HACCP/ COMERCIAL
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Temperatura ambiente, protegido de la humedad, el polvo y la luz directa del sol, evitar cualquier
posibilidad de contaminacién y dafio del producto.

Ambient temperature, protected from humidity, dust and direct sun light. Avoid any possibility of
contamination or damage to the product.

El producto debe permanecer en lo posible, intacto en cuanto a las caracteristicas del empaque y del
envase, ya que de esta manera se garantiza su vida util.
The product should be kept, as far as possible, intact in terms of the characteristics of the container and
packaging (sales unit), as this will guarantee its shelf life.

Los productos deben arrumarse en estibas o estantes para evitar contaminacién por insectos, asi
como evitar los arrumes excesivos.

The products must be stowed on pallets or shelves to avoid contamination by insects, as well as to
avoid excessive stowage.

Se debe ejercer control sobre la rotacion de los productos, el primero que entre debe ser el primero
que sale (FIFO), con el objeto de optimizar la vida Util del producto.

Control should be exercised over the rotation of the products, the first that enter should be the first one
that comes out (FIFQ), in order to optimize the useful life of the product.

Para mantener la buena imagen de la calidad de los productos, se debe recoger en los puntos de
venta la mercancia que presenta deterioro, ya sea por mal manejo, envejecimiento normal de la misma
o dafio prematuro.

In order to maintain the good image of the quality of the products, the merchandise that presents
deterioration must be collected at the points of sale, either due to bad handling, normal aging or
premature damage.
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NORMAS APLICABLES /
APPLICABLE RULES

HACCP/ COMERCIAL

FICHA TECNICA PRODUCTO TERMINADO
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Resolucién 5109 de 2005 de Colombia para etiquetado general, Resolucién 333 de 2011 de Colombia
para etiquetado nutricional y otras normas especificas que apliquen para el producto de acuerdo con el

pais destino.
Colombian Resolution 5109 of 2005 for general labeling, Colombian Resolution 333 of 2011 for nutritional

labeling and other specific regulations that apply to the product according to the destination country.
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