
Código/Code: 

09-AN-3

Edición/Edition: 17

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS / PHYSICAL 

AND CHEMICAL CHARACTERISTICS

Familia Gomas / Gommy family

Mesófilos aerobios / Total Plate  count – ufc/g <10000 ufc/g

Mohos y Levaduras / Molds and  yeasts – ufc/g <300 ufc/g

Enterobacterias /  Enterobacteriaceae Ausencia ufc/g

Caramelo de goma forma semiesferica con base plana de 

caramelo batido.   / Gummy candy with a hemispherical 

shape with a flat base of whipped caramel.

No contiene alérgenos
DECLARACIÓN DE ALÉRGENOS / ALLERGEN 

DECLARATION

Natural

Natural

Vegetal

Natural

Animal

Vegetal / Animal (variable)

Vegetal

Sintético

Sintético

Vegetal

Vegetal 

DENOMINACIÓN LEGAL / LEGAL NAME

Caramelo de goma / Gummy candy

SABOR / FLAVOUR

Sabor sandía.  / Watermelon flavor.

INGREDIENTES / INGREDIENTS

PROCESO DE ELABORACIÓN / PRODUCTION PROCESS

Caramelos o pastillas de goma: caramelos de consistencia gomosa a los que se les incorporan gomas u otros gelificantes. / Candies or gummy tablets: candies with a 

rubbery consistency to which gums or other gelling agents are incorporated.

PROCESO DE MANIPULACIÓN / MANIPULATION PROCESS

La fase de manipulación del proceso se elabora de manera externa a través de un fabricante que 

cuenta con el proceso validado y homologado por parte de Fiesta Colombina S.L.U para este 

servicio / The handling phase of the process is carried out externally through a manufacturer who 

has the process validated and approved by Fiesta Colombina S.L.U for this 

service

VegetalJarabe De Glucosa / Glucose Syrup

Azúcar / Sugar

Dextrosa / Dextrose

Agua / Water

Gelatina / Gelatin

Gelificante: / Gelling agent:

Pectina / Pectin

Aroma / Aroma

Aceite De Palma / Palm Oil

Agente de recubrimiento: E903 / Glazing agent: E903

Agente De Recubrimiento: E-901 Cera de abeja, blanca y amarilla / Glazing Agent: E-901 

Beeswax, White & Yellow

Concentrado (zanahoria, calabaza) / Concentrate (carrot, pumpkin)

Vegetal

Acidulante E330 / Acidulant: E330

Sabor / Flavor Sandía / WatermelonCARACTERISTICAS SENSORIALES / SENSORIAL 

CHARACTERISTICS

Apariencia / Appearance

Color / Color Rojo y Verde / Red and Green

Descripción / Description Especificación / Specification

Codigo del producto / Product code :

49411

49411 BOKADOS SANDIA (12BS/100/10g) / 49411 BOKADOS 

WATERMELON (12BS/100/10g)

REGISTRO SANITARIO No / 

Sanitary Register Number: 

 23.00000174/M

FICHA TÉCNICA PRODUCTO TERMINADO

TECHNICAL DATA SHEET FOR FINISHED PRODUCT

E-mails  de contacto / Contact E-mails:

Calidad/Quality:  calidad@fiesta.es

Fecha/Date:

02/12/2025

CARACTERISTICAS 

MICROBIOLÓGICAS / 

MICROBIOLOGYCAL 

CHARACTERISTICS 

Olor / Odor Sandía / Watermelon

Descripción / Description Especificación / Specification

Dimensiones aproximadas/ Approximate dimensions Diámetro (cm)3--4 / Alto (cm)1--2 / 

Diameter (cm)3--4 / Height (cm)1--2

Humedad/Humidity < 0,20

Colorante: E129 : Puede Afectar A La Atención De Los Niños / Dye: E129 : May Affect 

Children's Attention
Sintético

Colorante: E133 / Colorant: E133 Sintético

Plomo / Lead 0,2ppm

pH /pH 3,5 ± 1

Actividad de agua/    Water Activity < 0,85

Arsénico / Arsenic 0,1ppm

Cobre / Copper 5ppm

Descripción / Description Especificación / Specification



Valor energético para/Calories 100 g: 1356 Kj 319 Kcal

Grasas/Total fats 0,2 g

de los cuales saturadas/of wich saturated fat 0,1 g

Hidratos de Carbono / Total Carbohydrate 73 g

De los cuales azúcares / of wich sugars 55 g

Proteínas/Proteins 6,6 g

Sal/Salt 0,17 g

VIDA ÚTIL ESPERADA

/ EXPECTED SHELF LIFE

24 meses Considerando las condiciones adecuadas de almacenamiento  / 24 months Considering the right storage 

conditions

SUGERENCIA DE CONSUMO / CONSUMPTION SUGGESTION

(Recomendación de ingesta antes de su consumo preferente para que mantengan las 

características organolépticas si se modifica su envase original) ///(Recommendation for 

intake before expiration so that they maintain the organoleptic characteristics if their 

original packaging is modified)

Sí en el producto se modifican las condiciones originales de packaging, se 

recomienda su ingesta antes del cumplimiento del primer año del 

producto desde su fabricación, para que se mantengan sus condiciones 

organolépticas (aspecto) correctas / If the original packaging conditions 

are modified in the product, it is recommended that it be eaten before 

the first year of the product has been completed since its manufacture, 

so that its correct organoleptic conditions (appearance) are maintained

INFORMACIÓN NUTRICIONAL / NUTRICIONAL FACTS

FABRICANTE Y DISTRIBUIDORES

/ MANUFACTURER AND

DISTRIBUTOR

/ CODIFICATION

Distribuido por/ Distributed by:

FIESTA COLOMBINA, S.L.U.

AVENIDA DE MADRID 46, 28802, ALCALÁ DE HENARES (MADRID), ESPAÑA

91.888.15.50 // WWW.FIESTA.ES

FABRICADO EN ESPAÑA MADE IN SPAIN

CONDICIONES DE

ALMACENAMIENTO

/ STORAGE CONDITIONS

Conservar en lugar fresco y seco a temperatura < 25ºC y humedad relativa < 70%. / Store in a cool, dry place at a 

temperature < 25ºC and relative humidity < 70%.

TRANSPORTE, DISTRIBUCIÓN Y

COMERCIALIZACIÓN / TRANSPORT,

DISTRIBUTION AND

COMMERCIALIZATION

Temperatura ambiente, protegido de la humedad, el polvo y la luz directa del sol, evitar cualquier

posibilidad de contaminación y daño del producto. El producto debe permanecer en lo posible, intacto en cuanto a 

las características del empaque y del envase, ya que de esta manera se garantiza su vida útil.  Los productos deben 

distribuirse en pallets o estantes para evitar contaminación por insectos, así  como evitar los arrumes excesivos.  Se 

debe ejercer control sobre la rotación de los productos, el primero que entre debe ser el primero que sale (FIFO), 

con el objeto de optimizar la vida útil del producto. / Room temperature, protected from moisture, dust and direct 

sunlight, avoid any

possibility of contamination and damage to the product. The product must remain intact as much as possible in 

terms of the characteristics of the packaging and packaging, since in this way its shelf life is guaranteed.  Products 

should be distributed on pallets or shelves to avoid contamination by insects, as well as to avoid excessive pile-up.  

Control must be exercised over the rotation of products, the first to enter must be the first to leave (FIFO), in order 

to optimize the shelf life of the product.

LEGISLACIONES APLICABLES /

APPLICABLE RULES
Consultar 01-RG-08 Segto Act_Nov legisl 

CODIFICACIÓN

/ CODIFICATION

Lote: AAAAMMDD

Consumir preferentemente antes del  DD/MM/AAAA/

 / Lot: YYYYMMDD

Best before DD/MM/YYYY/

MARCA COMERCIAL / COMMERCIAL BRAND FIESTA

PRESENTACIONES COMERCIALES Y ETIQUETADO / COMMERCIAL PRESENTATIONS AND LABELED

ETIQUETADO

/ LABELED
Ver ficha comercial y/o arte final en vigor. / See commercial file and/or final art in force.

GRUPOS VULNERABLES / VULNERABLE GROUPS
No recomendado para diabéticos / Not recommended for diabetics

No apto para veganos / Not suitable for vegans

FORMAS DE CONSUMO / CONSUMPTION 

FORMS
Producto de consumo directo. / Direct consumption product.

USO PREVISTO/ INTENDED USE Producto alimenticio para consumo humano / Food for human consumption

CONSUMIDORES POTENCIALES / POTENTIAL 

CONSUMERS

Ideal para todo tipo de personas (adultos, adolescentes). No recomendable para niños menores de 6 años / Ideal 

for all types of people (adults, teenagers). Not recommended for children under 6 years old



Material / Material EAN
Unidades / 

Units
Peso / 

Weight (g)
P bruto / W 

gross (g)
Largo / 

Large (mm)
Alto / Height (mm)

Ancho / Width 
(mm)

Mat Composición/
Mat Composition

Fardo / FAR Box 18411402394113 1 587 587 386 285 256
CEL = Celulosa / 

Cellulose

Bolsa / Bag 8411402294119 12 10,25 123 300 200

BOPP + CPP = 
Polipropileno 
biorientado + 

Polipropileno Fundido 
/ Bi-oriented 

polypropylene + Cast 
Polypropylene

12,0

Se entenderá que el cliente acepta la especificación si no dice nada en contra y una vez que haga el siguiente pedido. / 
The customer will be deemed to accept the specification if they do not say anything to the contrary and once they place the next order.

Elaborado por: Claudia Villaverde

Aprobado por:

Versión

Fecha:

Martha Peláez

V1

22/01/2026

12000 710

TOTAL NETO/
NET TOTAL (kg)

TOTAL BRUTO/
GROSS TOTAL (kg)

12,7

PRESENTACIONES COMERCIALES Y ETIQUETADO / COMMERCIAL PRESENTATIONS AND LABELED

COMESTIBLE /EDIBLE(g) MATERIAL/MATERIAL (g)


